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注目の“フード”新資格 好評にお応えして全国で開講 

フードアナリストⓇ 3 級・4 級速修講座を開講 
～新規に開設された 3 級試験に対応、講座修了時にフードアナリストⓇ資格を取得！～ 

 

ヒューマンホールディングス株式会社の事業子会社で教育事業を展開するヒューマンアカデミー株式会社（本社：

東京都新宿区、代表取締役：齋藤 仁 以下ヒューマンアカデミー）では、2007 年 5 月、各メディアで注目されている

フード新資格「フードアナリストⓇ3 級・4 級」を短期間で取得できる速修講座を開講致します。 

 

■飲食店評価・分析の専門家！ 注目の資格「フードアナリストⓇ」 

飲食店を格付けする新しい資格として注目度が益々高まりつつある「フードアナリストⓇ」資格。調理、栄養学、フ

ードコーディネート、テーブルコーディネート、インテリア、ホスピタリティなどあらゆる角度から体系化した食に関する

知識を習得する「フードアナリストⓇ」は、利用者の立場で料理・サービス・内外装を総合的に評価して、飲食店を 1

つ星から5つ星まで格付けする飲食店評価・分析の専門家です。ヒューマンアカデミーでは、この注目資格の4級を

1 日で取得できる集中講座を、今年 1 月、新宿本校と横浜校で開講。定員を超す受講申込を受け、3 月には東京・

大阪をはじめとした全国主要 8 都市に開講校舎を増やしました。 

 

■より高い知識が要求される「フードアナリストⓇ3 級」 

このたび、フードアナリストⓇ3 級が新たに開設されたことにともない、レギュラー講座として開講校舎を大幅に拡大

し、「フードアナリストⓇ3 級・4 級速修講座」を開講する運びとなりました。3 級が 12 時間、4 級が 6 時間のカリキュラム

となり、本講座を修了すると自動的に対象資格を取得できます。フードアナリストⓇ3 級はフードアナリスト入門・初級

レベルである 4 級に対し中級レベルの資格となり、フランス料理の知識など、初級の内容をより深く学びます。（3 級

講座を受講するには 4 級資格の取得が前提となります）。 

 

■受験者の属性･･･女性 8 割、年齢は 20 代後半から 30 代に多く分布 

ヒューマンアカデミー4 級資格認定登録者は 457 名（3 月現在）、全国の同資格登録者総数の約 40%を占めます。

資格認定登録者に行ったアンケートの結果（有効回答数 124 件）、内訳は男女比がおよそ 2 対 8。男女合わせた年

齢層は 20 代後半から 30 代全般に多く分布し、約 6 割となります。比較的高い年齢層からは、「金銭的にも余裕があ

る」「色々な食を経験済み」「食に関して更にワンランク上のレベルを目指したい」といった人物像が予想されます。ま

た、フード以外の仕事に従事している人が半数以上を占めることや、1 月の開講からわずか 3 ヶ月で 400 名以上が

資格を取得するなど、食およびフードビジネスが一般の方からも注目されている傾向がうかがえます。 

 

なお、本講座の詳細につきましては、別紙にてご案内申し上げます。 

 

 

 

ヒューマングループ 企画広報 
Tel．03-3345-4781 FAX．03-3345-4780 
〒160-0023  東京都新宿区西新宿 6-6-2 
新宿国際ビルディング５Ｆ 
http://www.athuman.com 



 

 

★フードアナリストⓇ資格とは★ 

日本フードアナリスト協会（2005 年 11 月設立）が認定する、日本初の飲食店の格付けに関する資格。2006 年 6 月に第

1 回 4 級試験が実施され、現在登録者は600 名。「食空間」「食文化」について体系的に学んだフードアナリストには、資格

取得後、様々な道が用意されています。例えば、第三者機関〔食卓賢人倶楽部〕の会員としてレストランの格付けを行った

り、飲食店の取材及びレポートの執筆、ミステリーショッパー（覆面調査員）としての店舗調査を行うなど、その活躍の場は

多岐に渡ります。また、「認定講師研修」を受けて認定講師としてセミナーを担当したり、外食産業に携わる方がレストラン

プロデュースにその知識を生かすなど、ビジネスの幅を広げる資格としても有効です。 

 

フードアナリストⓇ 3 級・4 級速修講座 概要 

 

【受講料】 3 級：87,000 円（税込、テキスト代別途） 

 4 級：63,000 円（税込、テキスト代別途） 

 ※4 級は日本フードアナリスト協会入会金 10,000 円、初年度年会費 20,000 円を含む） 

【内容】 3 級：フードアナリスト中級編。ホスピタリティ、食空間コミュニケーションなど。講座修了時に 

 フードアナリスト 3 級を取得。 

 4 級：フードアナリスト初級編。格付けの基礎知識として、食の歴史から食材、サービスまで 

 広く学び、「食」の楽しさを理解します。講座修了時にフードアナリスト 4 級を取得。 

【対象】 年齢・性別問わず。フードビジネスに従事している人、興味がある人。食べ歩きが好きな人。 

 食の教養を身につけたい人。 

 

＊講座および開講校舎のお問合せ先＊ 

フリーコール 0120‐15‐4149   （首都圏からは）0120‐72‐4149 

 
 

※ヒューマンアカデミー   http://haa.athuman.com/ 

創立 20 年を迎えた資格取得、キャリアアップの専門校。各種資格取得、就職・転職を目指す社会人・学生の方のための

総合専門校で、幅広い講座を開講。全国に 43 校舎、講座数は 800 講座以上のラインナップがあり目的に合わせた選択

が可能です。また、修了後はグループ内にある総合人材サービス「ヒューマンリソシア」が就職、転職をバックアップ。専門

のカウンセリングスタッフが適職相談から、就職指導まできめ細やかに対応します。 

 

 
   
 

 
会社概要 

ヒューマンアカデミー株式会社 

●代表者 ：代表取締役  齋藤 仁 

●所在地 ：新宿区西新宿６－６－２ 新宿国際ビル５F 

●資本金 ：１億円 

●売上高 ：１９６億１６００万円（２００６年３月期） 

このプレスリリースに関するお問い合わせは ・・・ヒューマンビジネスサービス㈱ 広報：今野/原まで 
ＴＥＬ：（０３）３３４５－４７８１  ＦＡＸ：（０３）３３４５－４７８０    Ｅ－ｍａｉｌ： kouhou@athuman.com 


